BIENVENUE

AURELIEN BANCHEREAU, CHEF DE CUISINE,
AINSI QUE TOUTE L’EQUIPE DU

MERCURE LA BAULE MAJESTIC

VOUS SOUHAITENT LA BIENVENUE

ET UN BON APPETIT!

DU 6/01/2025 AU 7/02/2025
LE RUBAN BLEU VOUS ACCUEILLE TOUS LES SOIRS DU
LUNDI AU SAMEDI ET LE MIDI LES SAMEDIS ET DIMANCHES

N’hésitez pas a partager votre moment sur nos différents réseaux sociaux. -

I@) 0 Mercure la Baule Majestic



A Partager

. ~
Houmous aux Haricots Blancs et Sésame

Tarama d’Oecufs de Cabillaud Fumés

Planche de Charcurteries ou Fromages des Pays de La Loire

/4
Entrees

A .
Huiltres “Pleine Mer” Bretonnes n°j3

Salade de Poulet confit au Curry Breton,
N
Jaune Crémeux et Tome de Rhuys

Veloute de Courge a la Créme fraiche,
Pain Grillé au Chévre cendré et Pesto de Mache

(Euf Cocotte Bio a la Truite marinée a 'anech,
Courge Confite a 'Huile de Noix

R

Qa’ POUR QUE LES ENFANTS SE REGALENT COMME LES GRANDS, Qa!
‘b ‘ NOTRE CARTE EST DISPONIBLE EN PETITE PORTION \bi‘

LA CARTE

8.00¢€

8.00¢€

14.00€

6 9 12

14.50€ | 21.00€ | 28,00¢€

13.50%

I2.00€

IT.O0€E

Prix et service compris 10% de Majoration en Room Service



o e

Plats

Burger feuillet¢ au Boeuf Limousin et Lard grille, Frices

Omelette roulée du Chef, Frites et Salade
Garnitures au choix: Jambon, Fromage, Champignons, Herbes

7

EX
3

Marmite de légumes rocis au tofu fume et sarrasin grille, °\B€/°
Creéeme de Champignons

Linguine aux Saint Jacques, Creme de Céleri et Pommeau de Bretagne
Consultez notre Ardoise pour nos Plats du Moment

Supplément Garnitures :
Frites / Léegumes de Saison / Pommes de Terre Grenaille / Pates

Desserts

Paris-La Baule au Caramel Salé de Guérande

Mi Cuit de Chocolat Noir 62%, Mousse de Riz au Lait

Pomme rotie aux Epices, Crumble et Miel

Creme Brulée au café Arabica “Flambée aux Eclats de Caramel”
Glaces et Sorbers (2 boules)

Café Gourmand du Ruban Bleu

Prix et service compris 10% de Majoration en Room Service

21.00€

15.00€

20.00€

26.50€

de 24€ a 36.50€

6.50€

15.00€

1I1.00€
I11.00€
9.50€

6.50€

13.50€



